Scheda A

SOPRALLUOGO della COMMISSIONE MENSA

~ ‘ b
Data:."z.:.(j.. 04 Zoz‘é Orario di inizio sopralluogo/{)%l/_.ﬁ.g

Orario di fine sapraﬂuogu....AA..ﬁ.A ............
Tipo di Scuola: .
() infanzia () primaria _ }'Qs'econdaria di 1°grado
Plesso: “SC)‘)OLE‘}{EL\)[ j' ........ 3 Q—C‘/\’ .....
Numero degli addetti presenti:......Z . T IR
AMBIENTE E ATTREZZATURE

1) La pulizia di ambienti e arredi &:

ambienti: () ottima Oibuona () sufficiente () insufficiente
arredi: () ottima Y buona ( ) sufficiente ( ) insufficiente

2) La raccolta dei rifiuti viene effettuata in maniera differenziata:

ﬁ:)}(si ()no

Se No,perche.......cooveeeeeeereeerreeeeenn,

..................................................................................................................................................................

..................................................................................................................................................................

3) I tavoli sono coperti con tovaglie o tovagliette?

PKsi O mo

Osservazioni:

------------------------------------------------------------------------------------------------------------

----------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

-----------------------------------------------------------------------------------------------

----------------------------------------------

m@\ ...... IQ,\%«M&M /L

LEE R Y

Firme membri CM..
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Scheda B
Il pasto servito corrisponde a quello indicato nel meni del giorno?

kéi()no

Se No, perche

...................................................................................
............................................................................................................................................

....................................................................................................................

VALUTAZIONE PERSONALE ALL’ASSAGGIO

1) Temperatura del cibo:

1° piatto: ldo () tiepido () freddo

2°piatto:  ()caldo  %Stiepido () freddo

Contorno: () caldo ()tiepido  Exfreddo PATID FREDDD

2) Cottura del ciqboz
1° piatto: adegnata () scarsa () eccessiva

2° piatto: deguata () scarsa () eccessiva e )
Contorno: () adeguata () scarsa () eccessiva ?{ ATO {-JQE':AQ’_J

3} Condimento pjetanze:

1° piatto: deguata () scarsa () eccessiva

2° piatto: CYadeguata () scarsa () eccessiva

Contorno: j}lj adeguata () scarsa () eccessiva

4) Sapore _

1° piatto: () ottimo ‘(ﬁ buono () accettabile () non accettabile
2° piatto: () ottimo () buono accettabile () non accettabile
Contorno: () ottimo f{;l_é\buono () accettabile () non accettabile
Osservazioni:

QLA AL UN| SEGN ALA NG, TROPFS MU WESTRE aSC

----------------------------------------------------------------------------------------

IRV SO VA

--------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------




Scheda C

Distribuzione pasto

1)Eventuale ritardo nell’ arrivo delle classi rispetto al turno previsto
meno di 5 minuti () tra 5 e 10 minuti () pit di 10 minuti

2) Tempe medio dall’arrive nel refettorio del carrello, alla distribuzione del cibo:
5}};10 min, () 1020 min. ()20 min. () pit di 20 min.

3) Durata della distribuzione del 1° piatto:
10 min. () 10-20 min. () 20 min. () pitt di 20 min.

4) Duraty della distribuzione del 2° piatto:
ij 10min. () 10-20min. ()20min. () pit di 20 min,

5) Durata complessiva del pasto:
30min. () 30-60 min. () piddi 60ymin.
6) Numero di addetti alla distribuzione...... ,/fi ............................................

7) Utilizzo del vestiario:
adeguato () non adeguato

Se NO, perché

............................................................................................................................................................

8) Rapporto con ’utenza:
@ paziente e disponibile () scarsamente paziente e disponibile

......................................................................................................................................

Valutazione globale del pasto rispetto al gradimente dell'utenza

Piatti Serviti | Gradimento

% Scarto

1° piatto (ﬁﬁ\ STF\ EF&&\O&L\ HEB{O /ALr—l-Q _

20%,

2°piatio | FRITTATA BASSO

807,

Contorno (CARTTE ﬁuLle‘M ME DASSo

Pare | PAu) € TRy Hedto

907/,
40,

Frutta/dolce | Y RA \‘{ebtﬁ / ALTO

B oY/




Scheda D
EVENTUALI ANNOTAZIONI DEL, PERSONALE
ADDETTO AL SERVIZIO DI REFEZIONE SCOLASTICA
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irme dei membri C
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