VERBALE SOPRALLUOGO COMMISSIONE MENSA
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Il giorno _¢ del mese di __\ YO0 (-1 (I3[ <= dell'anno dqemxla £ )/ o )
"di _SCALO)
si & riunita la commissione mensa scolastica per effettuare il sopralluogo e la relativa valutazione

presso l'edificio scolastico “___ SAN FRAL CES

del servizio mensa scolastica.
Risultano presenti al sopralluogo:

Cognome e nome _A N M A TTABU QM=

g
o
Y
=
o
Dal sopralluogo di evidenzia che: 3
(¢)
Men del giorno -
1° piatto \ 2° piatto contorno 5 frutta altro § '
! @
R\ ¢ FlLEtro Y "
l\\jgtc,:. WERwezo| INSALATA | ARANCA FANE g
CHFERANS | PAnATO HAVD AR (MO 3
Il menu corrisponde a quello indicato nella tabella? )’{I JNO o

se NO perche?

f

Sono serviti menu diversi da quelli indicati in tabella? Sl S‘()\IO
se Si quanti?
Qualita del 1° piatto ottimo buono  mediocre sufficiente insufficiente
Sapore \< - -
Cottura = 5 3 =
Quantit3 /( - -
Freschezza '\[ = . =
Aspetto Z - .

£, 8

Temperatura , -




2 gl 27 piatto ottimo buono  mediocre sufficiente insufficiente
— —— — — &-'M_ — -— —
- \.,
. 1t PN
e ~
3 ~ X = -
Quantita - - = - o 2 T~ =
Freschezza & )4 i
Aspetto v i =
— - s \ =
lemperaturs A 3
Qualita del contorno ottimo buono mediocre sufficiente insufficiente
Sapore ) i
; X ,
Cottura )( =
Quantita E ( 3 =
Freschezza - \ : =
il NCy 0t Sl 2=
Aspetto - J s u
Temperatura an -
Qualita del pane ottimo buono mediocre sufficiente insufficiente
Quantita ;< - -
Freschezza i 2 2
\‘ — —— — —
Aspetto ><
Qualita della frutta ottimo buono mediocre sufficiente insufficiente
% — E . % i
Sapore )(\ -
Freschezza (_/ 3
Aspetto 7= = o & -
ottimo buono mediocre sufficiente insufficiente

Valutazione dell’assaggio
nel complesso
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Personaie addetto ottimo buono mediocre sufficiente nsufficiente

Abbigliamento

\; -
Cortesia '(r 4
X

Professionalita

Ambienti e attrezzature ottimo buono mediocre sufficiente insufficiente
Vassoi X
TR 7 ¥ 3 9
Stoviglie < 2 :
Tavoli v - D
- - i - — =)
Pavimenti - 3 3
©
s Bt COSFSNTES . = z . L Bl
D
Indice gradimento tral%e24% tra25%e49% traS50%e 74% tra 75% e 100%
Totalmente Parzialmente Parzialmente Totalmente
Si caicola numero dei s ==
RS . Rifiutato Rifiutato Accettato Accettato
cambini che hanne mangiato et N e, 5
pit della meta della porzione o 1° piatto c 1° piatto o 1° piatto X1° piatto
servita - e — : - ———
B8 10 Und ciasse di 25 s o 2° piatto )Q piatto o 2° piatto = 2° piatto
RO Mgt Ol e o contorno o contorno C contorno
gella meta, Ia percentuaie viene . . - = i
calcolata facendo o frutta o frutta o frutta \<Frutta
20:25=x:100 - > 80% = )
O pane 0 pane O pane \>pane
Distribuzione del pasto <10min. >10min. <20min. >20min. <45min. > 45 min
Dall'arrivo alla distribuzione /< = -
Durata distribuzione 1° piatto =
Durata distribuzione 2° piatto < ,
Durata del pranzo X

Firme






















VERBALE SOPRALLUOGO COMMISSIONE MENSA

llgiorno (P delmesedi __ MARLEO dell’anno duemila 2005 ;
presso Iedificio scolastico “TSTIR O STLANCERO" di_ViQ DS TPANGSSCO

si & riunita la commissione mensa scolastica per effettuare il sopralluogo e la relativa valutazione
del servizio mensa scolastica.

Risultano presenti al sopralluogo: TZ)QNO /\?) AO

Cognome e nome _Z-U v G favEiA = /
CHTRNASE MRI4NA T

Dal sopralluogo di evidenzia che:

Menu del giorno

1° piatto | 2° piatto contorno frutta | altro
DA FOLDILATE | Reip ifasa v PANE
{ | Ny o A BSAD \
OR0B0e0 | " |
Il ment corrisponde a quello indicato nella tabella? % ONO

se NO perché&? - _ .
AD ESClLNWONE DEL 2 RAT0 : Cbiolsih D blio
SOSNTUITA CON RO (ATE

Sono serviti menu diversi da quelli indicati in tabella? CSl CNO

se Sl quanti?

Qualita del 1° piatto ottimo buono mediocre sufficiente insufficiente

Sapore -~

Cottura =

~ Quantita -

Freschezza =

Aspetto

XXX X

Temperatura =

v
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Qualita del 2° piatto ottimo  buono  mediocre  sufficiente insufficiente

Sapore c 7( g O |
Cottura C -8 3 O =
Quantitd c >( 3 ] !
Freschezza C 7( d ] 3
Aspetto E 7_< 3 3
Temperatura C >‘< g g .
NOW S AWSITE iL SAP0LE D RIFASAO
Qualita del contorno ottimo buono  mediocre sufficiente insufficiente
Sapore C = > C =
Cottura ’ = > O G =
Quantita C == i O 3
Freschezza C > O O 3
Aspetto C > a | 3
Temperatura C E B u] >
FeRiA
Qualita del pane ottimo buono mediocre sufficiente insufficiente
Quantita c X O O ]
Freschezza C X E 0O 3
Aspetto = x - d 3
Qualita della frutta ottimo  buono  mediocre  sufficiente insufficiente
Sapore C x O O |
Freschezza £ >( O C 3
- Aspetto 5 X O 0 |
ottimo buono  mediocre sufficiente insufficiente

Valutazione dell’assaggio
nel complesso T >< 3 O i




Personale addetto ottimo  buono  mediocre sufficiente insufficiente
Abbigliamento E P=4 O O 7
Cortesia c >< O O 3
Professionalita £ >—( O O 3
Ambienti e attrezzature ottimo  buono  mediocre  sufficiente insufficiente
Vassoi - P=¢ n n .
Stoviglie C X 8] O 3
Tavoli L X & i

Pavimenti = x C O 3

Indice gradimento

tra 0% e 24%

tra 25% e 49%

tra50% e 74%  tra 75% e 100%

S i Totalmente Parzialmente Parzialmente Totalmente
iea C_° _a sulnumsro de) . Rifiutato Rifiutato Accettato Accettato

bambini che hanno mangiato
pits della meta della porzione 0 1° piatto o 1° piatto o 1° piatto XP piatto
servita. — — — —
Es.— Inuna classe di 25 alunni, 5 2° Piatto 0 2° piatto 0 2° piatto )d’ piatto
20'bambinihanno manglato pli )z(contorno O contorno o contorno o contorno
della meta, la percentuale viene
calcolata facendo: o frutta o frutta o frutta )éﬁﬁtta
20:25=x:100 > > 80%

O pane O pane O pane )gjane

< 10 min. >10min. <20min. >20min. <45min. >45min.

Distribuzione del pasto

Dall’arrivo alla distribuzione

=

Durata distribuzione 1° piatto

>=<
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Durata distribuzione 2° piatto

<

M

Durata del pranzo
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